HOTEL MALY PIVOVAR
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NABIDKA SVATEBNIHO MENU

PredRrm: 80g Marinovany roastbeef s kKfenovou pénou 135 K¢
Polévka: Hoveézi vyvar s jatrovymi RnedlicRy a domdcimi nudlemi 45 K¢
Hlavni chod: 150g Svickovd na smetané, jemny Zemlovy Rnedlik, brusinkovy tercik, 155 K¢

PreRrm: 80g Marinované tygii Rrevety se zdzvorem s viini cesneku 235 K¢
Polévka: DritbeZi vyvar se cherry a syrovymi chipsy 45 K¢

Hlavni chod: 3009 Marinovand svicRovd po anglicku na li£Ru listového Spendtu,
Zampionovo-peptovy preliv; peceny brambor ve slupce, cesnekovy dip 470 K¢

Predkrm: 80 g Carpaccio z hovézi svickové marinované v citronovém pepti, parmezdn  175K¢

Polévka: Jemny Zampionovy Krém s mdslovymi Rrutony S5 K¢
Hlavni chod: 200g Grilovany filet z lososa s citronovou cuRetou; petrZelové patiZské brambiirky
(smetanové brambory s parmezdnem) 335 K¢

Predkym: Variace listovych saldtii s Rozim syrem a parmskou Sunkou, medovy meloun 155 K¢

Polévka: Hraskovy Rrém s Rrutonky a Kysanou smetanou S5SK¢E
Hlavni chod: 150g Grilovany canddt s rozmarynem a suSenymi rajcaty, Stouchany brambor s listovym

Spendtem 280 K¢
Predkyrm: 100g Tatar z norského lososa na iZRu listovych saldtii 195 K¢
Polévka: Dyriovd polévka s jemnou smetanou a restovanou slaninou S5K¢E
Hlavni chod: 250g Grilovany flanksteak, cibulovo-hiibkovy preliv, peceny brambor ve slupce

s Cesnekovym dipem 340 K¢
Predkrm: 100g Domdci pastika s husimi jatyrky s brusinkovou reduRci 95 K¢
Polévka: Smetanovd cibulacka s anglickou slaninou 45 K¢

Hlavni chod: 200g Grilovand veptovd panenka s glazurovanou baby RarotRou, jemny Stouchany
brambor 280 K¢



7. Predkym: 1009 Marinovany losos na listovém saldtu s hoiticovo-Roprovou omdckou a cherry

rajcatky 195 K¢

Polévka: Hovezi vyvar s domdcimi nudlemi a zeleninovym mikddem 45 K¢

Hiavni chod: 200g Spalicky z vepiové panenKy balené v anglické slaniné, smetanové Zampiony,
steakové hranolRy 280 K¢

8. Predkrm: 100g Variace listovych saldtil s Cerstvou zeleninou a filirovanym Rutecim masem prelité

balsamicovou redukci 175 K¢
Polévka: Slepici vyvar s jatrovou zavdrkou 45 K¢
Hlavni chod: 200g Kurteci prsicko plnéné parmskou Sunkou a listovym Spendtem, gratinované
brambory 265 K¢

9. Predkrm: 100g Veptovd Sunka od Rosti plnénd Rienovou pénou prelitd

okurkovou redukci 125 K¢
Polévka: Zeleninovy vyvar se syrovymi Ryutony 45 K¢
Hlavni chod: 200g Grilovand veptovd panenka s brusinRovym prelivem, zdmecké

bylinkové brambor 280 K¢
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